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Ultra Viress Naturalny roslinny
antybiotyk Liofilizowany
Czarny Bez Liofilizowany Miéd
Liofilizowana Cebula

Cena 140,00 zt

Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Ultra Viress Naturalny antybiotyk Czarny
Bez Miod Cebula

ULTRA

VIRESS ®

LIOFILIZOWANY MIOD POLACZONY
Z CZARNYM BZEM | CEBULA
ZMIELONY NA PYL DO POSTACI
LIOFILIZACYJNO-MICELARNEJ

Trojfazowy, ‘n‘aturalny [
produkt/spozywczy wspomagajacy
odpornosc'komdrkowg Guardian

INTERNATIONAL

Witasciwosci Ultra Viressu:

Naturalny antybiotyk

Ultra Viress, to pierwszy w Europie, w peini naturalny antybiotyk pochodzenia roslinnego. Wzmacnia i pobudza uktad
immunologiczny, aktywizuje odpornos¢, dziata bakteriobdjczo, dzieki czemu zmniejsza ryzyko wystapienia przeziebienia i
grypy. W przypadkach zachorowania skutecznie wspomaga zwalczenie infekcji. Nie zawiera sztucznych konserwantéw,
barwnikéw i azotanéw. Doskonaty, dla oséb podatnych na rézne infekcje (majacych staba odpornos¢).
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Liofilizowany czarny bez, liofilizowana cebula, liofilizowany miéd maja
nastepujgce wtasciwosci:

aktywizuja i wzmacniaja uktad odpornosciowy

sg silnie dezynfekcyjno-bakteriobdjcze

dedoksyduja szkodliwe zwigzki

niszcza wirusy, grzyby, bakterie z grupy pierwotniakéw oraz wolne rodniki

pomagajg w leczeniu standéw zapalnych, standéw ropnych, gérnych i dolnych drég oddechowych, zapalenie ropne

oskrzeli i ptuc, anginy, ropnego zapalenia gardta, migdatéw, krtani, zatok i kataru

» zwalczaja infekcje drég moczowych, a przy ropnym zapaleniu nerek niszcza bakterie i utatwiajg wydalanie wraz z
moczem

¢ regenerujg chorg watrobe po przebytych chorobach takich, jak zéttaczka oraz po chemioterapii. Oczyszczaja po

okresie zazywania duzej ilosci lekéw, czy tez alkoholu

stabilizujg poziom cukru we krwi oraz cholesterol

wzmacniajg uktad krazenia, rozszerzajg naczynia krwionosne

zmniejszaja ryzyko wystapienia zawatu i miazdzycy

chronig komérki przed szkodliwym starzeniem mézgu, udarem, paralizem oraz sklerozg

pobudzaja tworzenie krwinek

obnizajg goraczke

dodaja sity i energii dzieciom, sportowcom, kobietom w cigzy, osobom w $rednim, starszym i podesztym wieku

Dawkowanie Liofilizatu Ultra Viress - Naturalnego antybiotyku

Profilaktycznie: 1 raz dziennie, 1 tyzka produktu na szklanke letniej wody.
Dorosli: 2 razy dziennie po 1 tyzce stotowej produktu na szklanke letniej wody.

Dzieci powyzej 10 roku zycia: 1 raz dziennie, 1 tyzeczka produktu na pét szklanki letniej wody lub soku warzywnego.

Przeciwwskazania do stosowania naturalnego antybiotyku Ultra Viress

Alergia na wymienione sktadniki.

Ultra Viress - Skiad

Liofilizowany midd, liofilizowana cebula, liofilizowany czarny bez zmielone do pytu micelarnego, maltodekstryna.
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Co to jest Liofilizacja

Liofilizacja to bardzo zaawansowany proces produkcji, ktéry polega na zamrozeniu produktéw zywieniowych do temperatury
okoto -40°C, co sprawia, ze zostaja zlikwidowane bakterie chorobotwdrcze i ple$h. Zostajg zatrzymane takze procesy
fermentacyjne. Nastepnie zamrozone produkty umieszczane sg w prézni (0.001hPa) i w sposéb kontrolowany podgrzewane i
suszone w celu sublimacji wody. Dzieki temu 16d przechodzi bezposrednio w pare wodng z pominieciem stanu ciektego. Wraz z
para wodng usuwane sg wszelkie zanieczyszczenia. Wytworzone produkty zachowuja swoje najcenniejsze sktadniki takie jakie
jak witaminy, biatka, sktadniki mineralne,. Majg one postac sypka, co utatwia ich przechowywanie i transport. Po zetknieciu z
woda odzyskujg swoje wtasciwosci (zapach, smak, i kolor), zachowujac strukture komérkowa.

Liofilizacja zostata opracowana w Stanach Zjednoczonych juz w latach 50-tych XX wieku na zlecenie rzgdu, dazacego do
wyprodukowania lekkich wagowo i bogatych we wszystkie sktadniki odzywcze racji zywnosciowych dla astronautéw i wojska.
Wspétczesnie liofilizacja jest wykorzystywana przez zaawansowane technologicznie firmy komercyjne w celu produkcji
specjalistycznych produktéw zywnosciowych przeznaczonych dla szerokiej grupy odbiorcéw od sportowcédw, przez kobiety w
cigzy, mate dzieci, ktére stronig od warzyw i owocéw po osoby z problemami zdrowotnymi. Doskonale stuzg zdrowiu i
odzywieniu organizmu. Produkty spozywcze poddane procesowi liofilizacji zachowujg swoje pierwotne wtasciwosci i wartosci
takie jak enzymy, aminokwasy, witaminy oraz mineraty.

Co to jest Micelizacja

Jest to specjalny proces produkcji, dzieki ktéremu substancje odzywcze sa w petni przyswajane przez organizm. Zanim jednak
wyjasnimy doktadnie, na czym on polega, przypomnimy kilka informacji z fizjologii, aby tatwiej byto nam zrozumiec
micelizacje.

System transportu substancj w naszym organizmie opiera sie "na wodzie", w zwigzku z czym przyswajanie substancji
rozpuszczalnych w ttuszczach (takich jak witamina A, D, E i K) jest utrudnione. Dlatego organizm buduje z dostarczanych mu
ttuszczy buduje tzw. micele, do ktérych dotaczone sg substancje rozupszczalne w wodzie w celu ich wchtoniecia. Wskaznik
wchtoniecia jest jednak niski i wynosi okoto 30 procent.

Proces "micelizacji" polega na "ekstremalnym rozdrobnieniu" produktu do postaci miceli, a doktadniej - ich najmniejszej
postaci, dzieki czemu mozliwym staje sie wchtoniecie wszystkich substancji odzywczych 5-cio krotnie efektywniej i to bez
udziatu ttuszczéw!

Technologia micelizacji jest wielkim krokiem w przemysle odzywczym, ktéry ma réwniez swoje dobroczynne dziatanie
prozdrowotne. Wiadomo bowiem, ze wiele dolegliwosci wynika ze ztego przyswajania produktéw odzywczych.

Produkty firmy Guardian International majg postac pytu, w celu przygotowania zalewa sie je woda, co sprawia, ze ostatecznie
maja postac¢ napoju. Daje im to przewage w resorpcji nad wszystkimi produktami wystepujacymi w postaci tabletek, kapsutek,
czy drazetek, czynigc proces przyswajania tagodnym i bardzo wydajnym.

Zrédta informacji o dziataniu sktadnikéw uzytych w Ultra Viress

Opisy na temat wtasciwosci i zdrowotnego oddziatywania owocéw i warzyw, jakie zostaty uzyte w produkcji preparatu, zostaty
zaczerpniete z ksigzek o tematyce medycyny naturalnej i fitoterapii a takze z podanych nizej stron internetowych.
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. "Owoc zrédto zycia i zdrowia" - Dr Zoltan-Vad - wydania polskie "SPAP" Warszawa 1996

. "Tabele sktadu i wartosci odzywczej zywnosci" - Kunachowicz H i wsp. - "PZWL" Warszawa 2005

. "Przepisy na zdrowie, 645 porad w najczestszych chorobach i dolegliwosciach" - Zbigniew Ogrodnik - Biatystok 2001
. "Normy zywienia cztowieka", "Fizjologiczne podstawy" - Zieminski §. - "PZWL" Warszawa 2001

"Warzywa i owoce - samo zdrowie" - Prof. dr Michael Hamm -Wydawnictwo "J&BF" Warszawa 1997

. www.teletronik.com.pl/jaszczyk/leki.htm

. www.medycyna.linia.pl/miod.html

. www.parda.w.interia.pl/029.html
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